ZALACZNIK Nr 2

TABELA - WYKAZ ASORTYMENTU

Nazwa zadania:

»Sukcesywne dostawy migsa, drobiu i wedlin dla potrzeb Mlodziezowego Osrodka

Wychowawczego ,,Dom na Szlaku” im. gen. T. Kutrzeby

w Zaluskowie do dnia 31 grudnia 2023r.”

Nazwa i adres Wykonawcy:

Nazwa towaru

Jedn.
miary

Max.

ilosé

Cena jednostkowa
brutto

Wartos¢ brutto =kol. 4
x kol. 5

2

5

6

Baleron gotowany - wedzonka z
peklowanych karczkéw wp., bez kosci,
wedzona, parzona, bez ostonki, barwa od
brazowej do ciemnowisniowej, na przekroju
barwa ciemnor6zowa - dopuszczalna rézowa

opalizujaca, thuszczu biata, uktad migsni
naturalny wiasciwy dla tego elementu,
konsystencja mi¢ckka, rozciggliwa, smak i
zapach charakterystyczny dla wedzonek z
mie¢sa peklowanego, wedzonego i parzonego,
wedzenie wyraznie wyczuwalne, smak w
miar¢ stony, na przekroju uktad migsa
wlasciwy dla mig$nia karkowki przeroénietej
thuszczem, pakowane w pojemniki i zamykane
zgodne z normg PN-A-82007, PN-A-82008

kg

10

Kielbasa krakowska parzona - z
migsa wp. grubo rozdrobnionego, wedzona,
parzona, nietrwata z dod. naturalnych
przypraw, w ostonce, @ 60-80 mm,
formowana w batony o wadze ok 1 kg, barwa
przekroju jasno r6zowa do ciemno rézowe;j,
thuszezu - biata, smak i zapach charakteryst.
dla kietbasy z migsa peklowanego, wedzonej,

parzonej, umiarkowanie stony, przyprawy

wyczuwalne, pakowane w pojemniki i
zamykane zgodne z norma PN-A-82007, PN-
A-82008

25

Kielbasa mortadela - kietbasa
nietrwala, wedzona, parzona z:
wieprzowiny, wotowiny, stoniny solonej i
thuszczu drobnego; w ostonkach sztucznych
biatkowych, albo celofanowych wioknistych,

o $rednicy 100-120 mm; pakowane w

pojemniki i zamykane zgodne z normg PN-

50




A-82007, PN-A-82008

Kielbasa podwawelska - kietbasa
$redniorozdrobniona, przygotowana z
wyselekcjonowanych kawatkow miesa
wieprzowego, wedzona, parzona, w ostonce
naturalnej, o brazowej barwie powierzchni
nadanej w wyniku procesu obrobki termicznej,
przyprawiana z zaznaczonym smakiem
czosnku; pakowane w pojemniki i zamykane
zgodne z norma PN-A-82007, PN-A-82008

kg

120

Kielbasa $laska — srednio
rozdrobniona, wgdzona, parzona w jelicie
naturalnym wieprzowym, z kompozycja
naturalnych przypraw, charakterystyczng dla
wyrobu; pakowane w pojemniki i zamykane
zgodne z norma PN-A-82007, PN-A-82008

kg

20

Kielbasa zywiecka - z migsa wp. z
dodatkiem naturalnych przypraw, w ostonce
biatkowej lub sztucznej @ 80-90 mm o wadze

1 kg, podsuszana, wedzona, $rednio
rozdrobniona o powierzchni lekko
pomarszczonej, pottrwata, barwa batonu:
ciemnowi$niowa do ciemnobrazowej, smak i
zapach charakterystyczny dla kietbasy
parzonej lub pieczonej, podsuszanej,
wyczuwalne wedzenie, pakowane w
pojemniki i zamykane, zgodne z norma PN-
A-82007, PN-A-82008

kg

60

Migso boczek surowy bez

zeberek - mieso wieprzowe pochodzace z
klas EUROP, ksztalt prostokatny, gtdwne
migsnie: sko$ny zewnetrzny, wewngtrzny,

poprzeczny, barwa rézowa, bez
zanieczyszczen mechanicznych i
organicznych, pakowane w pojemniki typu

Euro, zamykane, schtodzone w temperaturze

od 0° do 4°C,

50

Filet z kurczaka, piersi bez

Sk(')l'y - migso uzyskane z tuszki kurczat,
migsnie piersiowe, pojedyncze, pozbawione
skory, kosci, obojczyka, barwa i zapach
charakterystyczny dla migséni piersiowych, nie
dopuszcza si¢ wylewow krwawych, pakowane
w pojemniki typu Euro, schtodzone w
temperaturze od -1°C do 2°C, zgodne z norma
PN-A-86524

kg

250

Udko z kurczaka - waga 250-300 g/1
szt., element uzyskany z tuszki kurczat,
wiasciwie umigsnione, linia cigta rowna, nie
dopuszcza sie¢ wylewow krwawych w
mie$niach, pakowane w pojemniki typu Euro,
schtodzone w temperaturze od -1°C do 2°C,
zgodne z normg PN-A-86524

kg

370

10.

Lopatka bez koSci - migso wieprzowe

pochodzace z klas EUROP, bez fatdu skory,
glowne migsnie: nadgrzbietowy,

podgrzbietowy, podtopatkowy, trdjgtowy

ramienny, zespot migsni ramiennych, zapach




swoisty dla migsa §wiezego wieprzowego, bez
zanieczyszczeh mechanicznych i
organicznych, pakowane w pojemniki typu
Euro, zamykane, schlodzone w temperaturze
od 0° do 4°C, zgodne z normg PN-A-82002,
PN-A-82001

11.

Schab bez kosci - micso wieprzowe
pochodzace z klas EUROP, odcinek
piersiowo-ledzwiowy bez stoniny, migsief
najdhuzszy grzbietu, wielodzielny, kolczysty i
ledzwiowy wigkszy, barwa jasno do
ciemnorézowej, zapach swoisty dla migsa
Swiezego wieprzowego, bez zanieczyszczen
mechanicznych i organicznych, pakowane w
pojemniki typu Euro, zamykane, schtodzone
w temperaturze od 0° do 4°C, zgodne z norma
PN-A-82002, PN-A-82001

kg

50

12.

Watrébka drobiowa - element
podrobowy z kurczaka, pakowany w
opakowania zbiorcze po 5 kg, pakowane w
pojemniki typu Euro, schtodzone w
temperaturze od 0° do 3°C, zapach $wiezy i
swoisty, zgodne z normg PN-A-86524

kg

30

13.

Mieso wolowina bez kosci — |

klasa - migsa drobne pozyskane z pottuszy
wolowej i elementow zasadniczych podczas
obrobek technologicznych oraz wykrawania;
mig¢so chude, niesciggniste, bez ttuszczu
zewngtrznego i mi¢dzymigéniowego,
dopuszczalny thuszez §rodtkankowy,
niedopuszczalne przekrwienia i wezty
chlonne; barwa migsa schtodzonego
jasnoczerwona do ciemnoczerwonej, barwa
thuszezu bladokremowa do intensywnie zottej;
konsystencja jedrna, elastyczna, zapach
swoisty charakterystyczny dla mi¢sa
wolowego, czyste, bez zanieczyszczen
organicznych i mechanicznych, pakowane w
pojemniki typu Euro, zamykane, schtodzone
w temperaturze od 0° do 4° C, zgodne z norma
PN-A-82003, PN-A-82001

kg

14.

Mieso wolowina z kos$cig - migsa z
koscia pozyskane z poltuszy wotowej i
elementow zasadniczych podczas obrobek
technologicznych; migso chude, Sciggniste,
dopuszczalny tluszcz zewnetrzny i
migdzymigsniowy do 2mm oraz $roédtkankowy
(tacznie do 20%), niedopuszczalne
przekrwienia i wezty chtonne; kos¢ — do 30%;
barwa migsa schtodzonego jasnoczerwona do
ciemnoczerwonej, barwa thuszczu
bladokremowa do intensywnie zottej;
konsystencja jedrna, elastyczna, zapach
swoisty charakterystyczny dla migsa
woltowego, czyste, bez zanieczyszczen
organicznych i mechanicznych, pakowane w
pojemniki typu Euro, zamykane, schtodzone
w temperaturze od 0° do 4° C, zgodne z norma
PN-A-82003, PN-A-82001

kg

50

15.

Zeberka wieprzowe - zebra, bez
odcinkéw gornych pozostawionych przy
karkowece i schabie, wraz z przepotowionym
mostkiem, pokryte cienka warstwa miesni
poprzerastanych po wieziami i thuszczem.

Zeberka zawieraja migsnie migdzyzebrowe

kg

100




zewnetrzne i wewngtrzne. Zapach swoisty
charakterystyczny dla migsa $wiezego bez
oznak zaparzenia i rozpoczynajacego si¢
psucia, niedopuszczalny zapach piciowy; bez
zanieczyszczen mechanicznych i
organicznych, pakowane w pojemniki typu
Euro, zamykane, schtodzone w temperaturze
od 0° do 4°C, zgodne z normg PN-A-82002,
PN-A-82001

16.

Parowki popularne wieprzowe - z
migsa wieprzowego i thuszczu wieprzowego
homogenizowana, w ostonce naturalnej @ 8-
12 mm, drobno rozdrobniona, konsystencja
do$¢ Scista, barwy r6zowej na przekroju jasno
rézowa, smak i zapach charakterystyczny dla
kietbasy z migsa peklowanego, wedzonej i
parzonej po podgrzaniu soczysta z lekkim
wyczuciem przypraw i wedzenia, pakowane w
pojemniki i zamykane, zgodne z norma PN-
A-82007, PN-A-82008

75

17.

Szynka wieprzowa wedzona -
wedzonka z gornej czgsécei szynki wp. bez
kosci i skory, peklowana, wedzona, w
ksztalcie nieforemnego walca Iub okragta, na
przekroju r6zowa, uktad mig$ni zgodny z
budowg anatomiczna szynki, zapach i smak
charakterystyczny dla szynki gotowanej,
peklowanej, wedzonej, smak umiarkowanie
stony, wedzenie wyczuwalne, produkt
soczysty bez widocznego wycieku, pakowane
w pojemniki i zamykane, zgodne z norma PN-
A-82007, PN-A-82008

kg

80

18.

Mielonka wieprzowa - kietbasa z
migsa wieprzowego $rednio rozdrobniona z
dod. naturalnych przypraw, w ostonce
sztucznej poliamidowej @ ok 115 mm,
formowana w batony o wadze 1 kg, parzona,
nietrwala, na przekroju jasno r6zowa, smak i
zapach charakterystyczny dla kietbasy z migsa

wp., wyczuwalne przyprawy, pakowane w
pojemniki i zamykane, zgodne z normg PN-A-
82007, PN-A-82008

kg

100

19.

Kielbasa szynkowa - z migsa wp.
chudego, parzona w ostonce sztucznej @ 80-
100 mm o wadze ok 2 kg, grubo rozdrobniona,
nietrwala, ksztalt walca, barwa na przekroju
od jasno- do ciemno rézowej, smak i zapach
charakterystyczny dla kielbasy z migsa wp.,
peklowanej, parzonej, smak umiarkowanie
stony, przyprawy wyczuwalne, zamykane,
zgodne z normg PN-A-82007, PN-A-82008

kg

50

20.

Pasztet pieczony - wedlina podrobowa
z migsa oraz podrobéw drobiowych
wieprzowych, w foremkach aluminiowych,
smak i zapach charakterystyczny dla pasztetu
pieczonego, smak tagodny, aksamitny,
przyprawy wyczuwalne, pakowane w
pojemniki i zamykane, zgodne z normg PN-A-

86526, PN-A-82008,PN-A-82007

kg

40




Poledwica wieprzowa - wedzonka
wysokowydajna, wyprodukowana ze schabu
bez thuszczu, peklowana, wedzona, parzona.
21. Wedzonka bez ostonki w ksztalcie kg 150
splaszczonego walca. Umiarkowanie stona.
pakowane w pojemniki i zamykane, zgodne z
normg PN-A-82007, PN-A-82008

22.

23.

24,

SUMA BRUTTO ZA CALOSC ZADANIA W PLN:

Wszystkie produkty spozywcze musza by¢ wysokiej jakosci, bez konserwantow i
uszkodzen, z okresami waznosci odpowiednimi dla danego asortymentu, przewozone W
odpowiednich pojemnikach zamknig¢tych odpowiadajacych systemowi HACCP.

Opakowanie — opakowanie zbiorcze plastikowe typu EURO (materiat opakowaniowy
stykajacy sie z migsem) — folia dopuszczona do kontaktu, z Zywnoscia, zamknigte pokrywa.
Do kazdego pojemnika zalaczona etykieta z opisem jego zawartosci. Kazdy asortyment
produktow powinien by¢ dostarczany w oddzielnym pojemniku, do dostawy nalezy dotaczy¢
Handlowy Dokument Identyfikacyjny (HDI).

CenNa brutto: coveeeeneeeieneennneeneennn. PLN

imig, nazwisko (pieczec) i podpis/y 0sob/ osoby

upowaznionej/ych do reprezentowania Wykonawcy



